27, Tyzden v Cezroénom obdobi, cyklus A

Oznamy:

- Upratovanie Hertnik rodiny: I'kové 23, Cechova 29, Kasperova 348, Bogdanova 31

Spovedanie 1/2 hod. pred sv. omSou. Podl'a potreby po sv. omsi. - Od 9.10. /pondelok/ do 13.10. /piatok/ budem
mat’ dovolenku. Vsetky uradné veci /okrem dohodnutych/ rieste po termine dovolenky. Pohreby a zabezpecenie
chorych je zaistené. - Kto si objednal usb - kI'i¢ nahrdvka misii o. Anthonyho + foto. V sakristii. - Misijné nede-
I'a bude 22.10. 2023. Bude sa konat’ misijna zbiera. Na stoliku su ¢asopisy v rdmci osvety za dobrovolny prispe-

vok 1 euro. Pan Boh zaplat’!

- Oznam pre rodi¢ov birmovancov: V nedel’u o tyzden 15.10. 2023 bude po 2. sv.omsi kratke stretnutie rodi¢ov
birmovancov z Hertnika k organizacii birmovky. V Bartosovciach bude pre tunajsich rodi¢ov také stretnutie v ti
istu nedel'u po sv.omsi, teda 15.10. - Duchovni adopciu birmovancov by sme zacali v nedelu pred birmov-
kou,teda 29.10.2023. - 26.10. by sme mohli zacat’ deviatnik Anky Kolesarovej,ktory by skon¢il 3.11.

09.10.2023 Pondelok

Pondelok 27. tyZdiia v Cezrog- 08:00 | BartoSovce (+Zuzana - 30 rokov imrtia - ¢. 9)

nom obdobi

alebo Svitych Dionyza, biskupa, a sitkr. Hert. (AIO - 09.10."23_IX./JOKT.)

spolo¢nikov, mucenikov -

alebo Svitého Jana Leonardiho,

knaza

(P'ubovol'na spomienka)

10.10.2023 Utorok 06:15 | Hertnik (zdr., B. poz. a ochrana pre Vladimira a

Utorok 27. tyZdiia v Cezro¢nom deti - &. 180)

obdobi 07:00 |BartoSovce (+Helena - 1. vyr. - & 22)

11.10.2023 Streda 07:30 [ Hertnik (+rodicia Milan, Bozena, Jozef - ¢. 170)

Streda 27. tyZdia v Cezro¢nom

obdobi ) “ ) ,

alebo Svitého Jana XXIII., pape- 08:30 | BartoSovee (za RB - 1X./°23)

za ('ubovol'na spomienka)

12.10.2023 Stvrtok 07:30 |Hertnik (zdr., B. poz. a pod’ak. za rodinu - ¢.

Stvrtok 27. tyZdiia v Cezro¢nom 123)

obdobi 08:30 |BartoSovce (zdr., B. poz. a pod’ak. pre Petra s rod. -

¢. 113)

13.10.2023 * Piatok 5 07:30 | BartoSovce (+Jan Lazur - €. 156_OKT./"23)

Piatok 27. tyZdiia v Cezro¢nom 08:30 | Hertnik (za + rodiny - &. 190)

obdobi

14.10.2023 ~ Sobota 5 07:30 | BartoSovce (za veriacich_28.neA_15.10."23)

Sobota 27. tyZdiia v Cezrocnom MIESTO STRETNUTIA BARTOSOVCE - Po

obdobi alebo Svitého Kalixta I, sv. oms3i spolo¢né stretnutie zivereéné vietkych

papeza a birmovancov! (aj Hertnik, aj BartoSovce) do

muc.alebo Preblahoslavenej Panny 09:45 hod

Marie v sobotu (F'ub. sp.) A 23> ot
- Po stretnuti sktiska (2. a 3. ¢ast)!

- veCerna omsa z nedele!

15.10.2023 NEDEDLA 07:30 | Hertnik (+Helena,+Ondrej,+Maria,+J ozefovia -

28. nedela v Cezro¢nom ¢. 230)

obdobi, cyklus .,A“ 09:00 | BartoSovce (zdr., B. poz. a pod’ak. pre Stanislavu -

- sv. Terézie od JeziSa, pn. a ut. C. - neslavi sa! 30 rokov aj Vladimira a surodencov - ¢. 30)

10:30 | Hertnik (zdr., B. poz. a pod’ak. pre Jaroslavu -

40 rokov Zivota - ¢. 263) 5

KRST PO SV. OMSI!
1330vyloisOIt+ador(sukr) ..............................
14:00 poboZnost’
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Evanjelium 27. nedele je o vinici, ponukame preto (skrdateny) rozhovor s vyrobcom
omsového vina, zverejneny na postoj.sk v novembri 2022 — len tak... pre zaujimavost

OmSové vino

Vinar Peter Mihal’ko pestuje vini¢ v najsevernejsich vinohradoch Slovenska uZ
dvadsat’ rokov. Vyrdaba 7 neho om3ové vino a svoje povolanie vnima ako dar od Bo-
ha.

Ako ste prisli k tomu, Ze sa zameriavate na vyrobu omsového, resp. liturgického
vina?

Mam vel'mi rad prirodu, vzdy som bol za symbiézu Cloveka s prostredim A omSové
vino rovna sa bio natural. Ak niekto hovori, Ze vyraba biovino, tak oms$ové je mini-
malne také dobré, ak nie lepsie.

Vzdy som chcel Vyrabat natural, prirodné, bez chemika-
lii, aby to bolo, ako sa dnes hovori, bio. OmSové vyply-
nulo z toho, ze sme krestansky zalozena rodina.

Nas byvaly spravca farnosti k ndm vel'mi rad chodil na
vino, takze sme sa k tomu dostali postupne. Biovino sme
vyrabali uplne od zaciatku a od roku 2009 vyrdbame uz |
oficidlne ako omSové vino cela produkciu -
V Kdédexe kanonického prava sa plse, Ze om3ové vino
musi byt’ prlrodne z plodov vini¢a a nepokazené. Co
to znamena a ako to docielite?

Ked’ sa hovori, Zze by malo byt z vini¢a, mal by to byt
zdravy vini€ pravy, Cize Vitis vinifera L., teda vini€ hroz-
norody, nemdzu to byt interSpecifické alebo hybridné
odrody. Toto je prvy moment. : . :
Cukornatost’ ma byt’ minimalne 19 °NM, teda 19 gramov prlrodneho cukru na hter
mustu. Pri vyrobe nie su povolené 21adne enzymy, chemikalie ¢i konzervanty a iné
pripravky na skraslenie vina. OmSové vina nie st konzervované ani stabilizované.

Na distribticiu omSového ¢i liturgického vina do kostolov potrebujete cirkevny
suhlas.

Povolenie na vyrobu a distribiiciu omSového vina dostala nasa firma este od arcibisku-

pa Alojza Tkaca. Ale to nestaci. Omsové vino moze produkovat’ len osoba doveryhod-
na pre cirkev, pokrsteny a praktizujaci katolik. Som teda garantom tohto vina. Zlozil
som prisl'uby aj prisahu.




Délezité je aj to, ze za garanta sa musi niekto zarucit’. M4 to byt’ spravca farnosti, kto-
ry vinara musi poznat’.

Je to teda proces, ktory sa neda vybavit’ zo dia na deti. NemdZem prist’ za panom fa-
rarom len tak, ale musi tam byt dovera. Nie je to ako vyroba rozkov, Ze si otvorime
pekaren a ideme piect’.

Netvrdim, ze také vino nevie vyrobit’ hocijaky vinar, ale treba splnit’ vSetky podmien-
ky. Som zaroven aj kuratorom v kostole a ako od garanta sa odo mna vyzaduje, aby
som zil usporiadanym krestanskym zivotom.

Vase vino putuje do kostolov, vnimate, Ze je to iné, ako ked’ ide k oby¢ajnému
konzumentovi?

Urcite. Je to vacsia zodpovednost’ a zaroven vicsie poteSenie. Kazdy rok pozehnava-
me vino 27. decembra na sviatok svitého Jana Evanjelistu.

Na tento sviatok je u nas v kostole slavnost’. Stucastou je obrad pozehnania. Vinari
donesu svoje vina, ktoré kiaz pozehna. A to je pre mna Start nového ro¢nika.

Vidite to tak, Ze vyroba omsového vina je vasim poslanim aj ako veriaceho Clove-
ka?

Myslim, ze som to dostal ako dar zhora. Bavi ma to. Ked sme tento rok dooberali
a mali sme hrozno pod strechou, citil som, Ze cely ten rok bol také zadost'ucinenie.
Pytaju sa ma, ako to ide. Nemam lietadlo ani mercedes. Mam dom, mam co
jest, v obchode nepozerame na ceny a chodime kazdy rok napriklad do Medzugoria.
Ako ¢o najlepsie skladovat’ om$ové vino?

Toto vino potrebuje stalu teplotu. Skladovanie omSového vina by malo byt te-
da adekvatne. Padaju otazky, kde by malo byt. Mdze byt aj v izbe, ak tam nie je 20
stupnov.

Stalo sa, ze moj priatel’ iSiel hrat’ golf do Talianska, dva dni cestoval do Milana,
v kufri mal dve krabi¢ky vina. Samozrejme, vozil ho dva dni v kufri, kde boli 30-,
mozno 50-stupiiové teploty. Potom mi zavolal, Ze z jednej fTaSe vytlacilo korok. Toto
je presne dosledok naturalneho spracovania.

Ako sa da pri tomto vine dosiahnut’, aby sa nepokazilo?

Ide o viacero atributov. Doélezity je dlhsi technologicky postup a ndro¢nejsia hygiena.
Nepisanym pravidlom je, Ze vino nemdze byt znasilnené. Nedokdzem preto dodat’
omS$ové vino na trh na svitého Martina. Z asového hl'adiska sa to neda.

Ak chceme zbavit’ vino vinneho kamena, tak ho vymrazujeme vonku. Tam ho mame
aj dva mesiace. Krystaliky vinneho kamena povypadavaju, polepia sa po stene. Od-
stranime ich Casom a gravitaCnou sedimentaciou.

Cim dlhsie to trva, ¢im je to Cistejsie, tym je omSové vino stabilnejsie. To je cesta. A
toto komercia nema rada, potrebuje rychlo predavat. Uz na viano¢nom trhu chce mat’
nové vino. Ale to sa neda. Niekedy omSové vino popri komerénom vyzera chudobnej-
Sie, ale je stokrat zdravsie a lepsie, bez okrasl'ovacich pridavkov.

Vyrabate biele, ruzové a ¢ervené omsSové vino. Ktoré vino je najZiadanejSie?
Uprednostiiuje sa biele, a to len z jediného pragmatického dovodu. Pri purifikécii za-
nechava Cervené vino stopy. Ruzové je fajn, pretoze ma vsetky atributy cerveného.
Ide 0 modru odrodu, ale nezanechava stopu a sprava sa ako biele vino. Moja teta je
kostolnicka, tak to mam z prvej ruky, pretoZe to perie a zehli. St vSak aj ervené puri-
fikatory, takze aj tomu sa da predist’.

Kto pre kostol zabezpecuje omSové vino?

Niekde kostolnici, ale aj kiazi. Osobne si u mna vybera vino aj pravoslavny duchov-
ny Peter Soroka.

Mate konkurentov, ktori takisto vyrabaji omsSové vino?

Konkurentov je tu vela, aj na vychode ma niekol'ko vinarstiev povolenie vyrabat om-
Sové vino, niektori maji povolenie aj od gréckokatolikov.

Uz niekol'kokrat sme komunikovali aj so zastupcami zidovskej nabozenskej obce
o kéSerovani vina. Ale tam je troska problém. Vyrabat’ koéser vino v nezidovskom pro-
stredi je zlozité, dost’ si na tom potrpia, aby to vyrabal zid.

Rozdiel je aj v tom, Ze cely proces je sice identicky, ale pri vyrobe om$ového ku mne
biskup nepride osobne na kontrolu. Rabin by prisiel fyzicky trikrat — na alkoholova
fermentaciu, na stacku a na plnenie.

Arcibiskup k vam teda nechodi osobne dohliadat’?

Prave o tom je ten sl'ub, ktory som zlozil a podpisal biskupovi. V tomto povoleni mi
kladt na srdce, aby som svoju ulohu vykonaval zodpovedne.

Je to vel’'mi osobné.

Ano, je. Musite do toho dat’ dusu, vieru a modlitby.

Na poli¢ke mate aj pod’akovanie od koSického arcibiskupa Bobera. Za ¢o?
Dodaval som vino na obed, na ktorom sa v KoSiciach zacastnil papez FrantiSek pocas
svojej minuloro¢nej navstevy. Vino
vyberal pan arcibiskup, zvolil Rizling
vlassky a Cabernet Sauvignon.
Najskor som tomu neprikladal taka
vahu, no neskdr som si uvedomil, Ze
je to pre mia hlavne zavazok.

Za tento dar som dostal osobitné arci-
pastierske pozZehnanie, ruzenec od
papeza a plaketu. Ale nechcem sa tym
chvalit’. (Usmev.)

Musi byt na fPasi uvedené, Ze ide
0 omSové vino?

Oznacovanie nie je povinné, nemusi
tam byt ,,svity obrazok®. Na vine je
informacia o omSovom vine na zadnej etikete. Prvé vino sme vSak mali s vinetkou
umucenia. Neskor vznikli aj z obrazov mdjho otca.

Co pre vas osobne znamena vino?

Moja filozofia je takd, Ze vino je matéria. Nie je to len alkoholicky napoj. Vino sa ne-
vyraba, vino sa vytvori, a to vd’aka tomu, Ze ho vytvoril niekto tam hore.

Ini zas hovoria, ze z dobrého hrozna sa vino vytvori samo. Nevyjde len vtedy, ked’ do
toho zasiahne ¢lovek svojou hlupostou.

V dnesnej dobe existuje uz mnoho modernych technologii. Kedysi sa tak nestrazili
teploty, nebolo k dispozicii sklo €i antikoro. Teraz su uplne iné podmienky.

Co vSak vnimam za tych dvadsat’ rokov, slovenské vinohradnictvo iSlo milovymi
krokmi dopredu. Drviva véicSina vindrov, ktori na Slovensku produkuji vina, ich ma
vel'mi kvalitné.

Na druhej strane st tu vina v obchodnych retazcoch, ktoré sa predavaji za smieSne
peniaze.

Aké su to vina?

To nema s vinom ni¢ spolocné. Do pohdra si treba liat’ len kvalitné vino.

Urcite poznate aj nejaky vtip o omSovom vine.

Taky vychodniarsky. V koscel’e jeden pije a Sicke Spivaju. (Smiech.)




